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Viniflora’ MERIT novonresis

DISTRIBUYE: OENOLAB SRL

DESCRIPCION :

MERIT es una cepa seleccionada de saccharomyces cerevisiae que posee una capacidad Unica de fermentacion,
tiene una rapida y confiable fermentacion en tintos como en blanco. Especificamente seleccionado por su alta
tolerancia al alcohol v una buena compatibilidad con la paleta de bacterias malolacticas viniflora.

APLICACION:

MERIT posee una tolerancia al alcohol de 17°% v/v. Teniendo una conversacion aproximada de 17,7gr/vol%,
dependiendo de las uvas usadas y condiciones de fermentacion. Mas ain MERIT tiene una muy baja produccion de
S0z y acidez volatil y una produccidn de glicerol de 5 a 8 gr/lt.

Recomendado tanto para variedades de tintos como blancos en los cuales se busca una fermentacion alcohdlica
rapida y confiable:

* malbec * chardonnay

* merlot * Riesling

* cabernet sauvignon * sauvignon Blanc
* syran * pINot gris

* Tempranillo * pINOt NoIr
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Rehidratacién:

Agregue la levadura a agua en una relacion 1:10 (30-38°C). Permita que la levadura absorba el agua por al menos
10 minutos y revuelva hasta una suspension homogeénea.

2. Activacion:

Agregue mosto de uva no sulfureo en un radio de 1:3. Dejé reposar por aproximadamente 20 minutos.

3. Aclimatacion:

Cuando vea pequefias burbujas en la superficie, agrégala al tanque y hagalo circular. Si el mosto posee una baja
temperatura (10-15°C) ajuste la temperatura hasta aproximadamente 20°C.

DOSIS:
Un sobre de 500gr en 35 - 50l bajo condiciones normales y 25 - 35h1 bajo condiciones rigurosas.

INFORMACION TECNICA:

Rango de temperatura(*) 10-32°C /15-30°C

pH min.(*) 32

Tolerancia SO2 Total 100 ppm - mantener maximo 70 ppm para malolactica.
Alcohol max,(*) 17.0% vol.

Produccion de Azdcar / alcohol | 17.7gr/% vol.

Produccion de glicerol Aprox. 5 - 8gr/It.

Almacenamiento y vida Util A 5°C tiene una vida Util de 24 meses desde elaboracion.
Apariencia Granulos marron claro.

Packaging: Sobre de foil de aluminio envasado al vacio.

(*) nota: una combinacion de varios factores inhibidores tendran efecto negativo. Las tolerancias individuales sélo son vélidas si otras condiciones son favorables
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